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▲木曽川のほとりは町民みんなの財産として、自然の生態系を損なわないよう、人と自然が共生できる
　場所づくりがすすめられています。�



2

ゆたかな水と緑、�

人がともに暮らす伸びやかな風土。�

愛知県／木曽川町�

木曽川�

▲木曽川緑地公園（木曽川左岸河川敷）�
　名鉄尾西線玉ノ井駅から徒歩約６分�
◎木曽川町の詳しくはホームページアドレス�
　http://www.town.kisogawa.aichi.jp

　時には豪雨で増水する川に脅威を感じながらも、そのおだやか

に輝く川の流れに心を癒されながら、木曽川とともに悠久の歴史を

重ねてきた木曽川町。�

　愛知県の西北端、木曽川、長良川、揖斐川の絶え間ない沖積作

用によってできた濃尾平野にあり、年間を通してくらしやすい気候

に恵まれています。�

　木曽川町の季節は自然の息

吹に満ちた木曽川のほとりから

始まります。モズやウグイスのさ

えずりで迎える春。花ショウブや

アヤメの美しい姿が告げる夏。

秋にはアカゲラの鳴き声も聞こえ、

そしてハクチョウが冬を告げに

やってきます。また子供たちは緑

地公園でのピクニックやキャンプ

で歓声をあげたり、木曽川の広

大な河川敷には“自然との絆”

がいきいきと映し出されています。　�



木曽川町ウォッチング�
木曽川町の広さは9.51H。北から南にかけてゆるやかに傾斜

した町中を40分ほども歩いただけで隣り町に着いてしまうち

いさな町です。でも、この地域の始まりは弥生時代の頃から

とされ、まさに歴史ロマンの宝庫。木曽川の美しい自然から

歴史上の人物探索まで、お好みのコースで散策してください。�

小さなまちには歴史を語り継ぐお寺や神社がいっぱい。�

▲澤井公屋敷跡（黒田
　城跡より約11分）�

　黒田城は戦国時代からこの地にあ
った城で七代の城主が記録に残って
います。中で
も土佐20万石
に出世した戦
国の武将・山
内一豊はこの
城で生まれて
います。また
小牧長久手の
合戦で家康軍に属し勇名をはせた

黒田城主・澤井雄
重は家康から感謝
状を受けています。
澤井家は尾張藩の
家老を勤め、明治
になって木曽川町
の初代村長となり
濃尾震災（明治24
年）で功績のあった

澤井元長の功績をしのぶために町が
建てた碑が屋敷跡にあります。�

「秋祭りの頃、見渡すかぎり白雪の
ようになり住屋も納屋も生綿の山が
できていた」と言い伝えられるほど、
木曽川町は織物が盛んでした。それは、
天然素材を生産する豊かな土壌であ
ったことと木曽川の自然堤防が綿畑
に適していたことで、江戸期には綿
織物の生産地として名が知られるよ
うになっていました。また戦国時代
の戦乱により、京都「西陣」の職人

が尾張地方に落ち延びて、この地を
生活の拠点としたとの説もあります。�
�

▲黒田城跡（JR木曽川駅
より約５分）。城の規模
は東西65間、南北63間
であったとされている。�

▲のこぎりの刃に似た 
形の屋根の建物は
機織りの工場です。�

▲山内一豊�
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�

小さな旅の終点はおしゃれな外観のJR木曽川駅。�

　明治20年4月、木曽川～岐阜間が
開通するまで東海道本線の終点駅（東
京方面から）は、木曽川駅（当時の
駅名は木曽川停車所）だったのです。
ちなみに、新橋と神戸を結ぶ全線開
通は明治22年7月。所要時間は20時
間5分でした。�
�

賀茂神社�

　境内には「玉ノ井の霊泉」と呼ば
れる清水があり地名の起源となって
います。清水は光明皇后の目の病を
治したとして、天皇や貴族や武将等
が訪れたと伝えられています。また
神門は左甚五郎や武田番匠の作とも
いわれ、木鼻は珍しい形で安芸の厳
島神社に一例あるのみとされています。
（黒田城跡より約40分）�
白山神社�
　神社の歴史
は古く、浮野
合戦（1 5 5 8
年）で焼失し
たが、一柳堅
物直盛が黒田城主になった時に再建
され、一柳公奉納の銘刀は社宝とな
っています。�

�
�
�
�
�
�

�
�
また近くには民話で知られている「馬�
取り池の碑」があります。（黒田城
跡より約21分）�

伊冨利部神社�
　その昔、門間の荘・一の宮として
崇拝され、神門の門扉には菊のご紋
が配されています。�
　境内には古墳があり、付近には多
数の出土品が発見された門間遺跡が
あります。（黒田城跡より約32分）�
�

�

▲大正時代に建てられた駅舎�

木
曽
川�

●賀茂神社�
伊
冨
利
部
神
社�

資
料
館�

●�

●�

●�

●� ●�

●� 　黒�●黒田城跡�

●澤井公屋敷跡�
●雀のお宿跡�

尾
濃
大
橋�

木曽川�
緑地公園�

●白山神社�

●JR木曽川駅�名
鉄
黒
田
駅�

名
鉄
新
木
曽
川
駅�

●名鉄玉ノ井駅�

▼名古屋�

▲岐阜�
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　明治6年に木曽川町に生まれました。14歳
で京都・四条派に入門し、後に上京、狩野
派の橋本雅邦に学びます。第6回日本美術院
展覧会に出品した「焚火」で自身の画風を
確立。文部省美術展覧会が開催されるや、
下村観月とともに最年少の審査員となりま
した。昭和32年、83歳で世を去るまでの日
本画壇における活躍は有名です。�

　明治33年木曽川町黒田で生まれた華山は、
尋常小学校の頃から図画や習字に秀で、13
歳にして工芸界の旗頭といわれた水谷華山
に入門、竹材彫刻を学びます。大正14年第2
回愛知県特産物工芸品展覧会に香炉、茶器
など8点を出品したところ、駐日アメリカ領
事がすべてを買い上げ本国に持ち帰って以来、
その名は一躍工芸界に広がりました。�

歴史と文化
が息づく�
木曽川町�

山内一豊�
　安土桃山時代の武将として名高い山内
一豊は、尾張上四郡の守護代岩倉織田氏
に仕えた山内盛豊の三男（一説には次男）
として誕生しました。織田信長、豊臣秀
吉に仕えましたが、関ヶ原の戦いで徳川
家康につき土佐20万石を与えられました。�
　一豊の妻・千代が貯えた金で名馬を買
わせたという内助の功の逸話は今なお語
り継がれるほど有名です。�

◎山内一豊に関する情報は�
「一豊顕彰会」ホームページアドレス
http://www.hellonet.or.jp/̃kunied/

　一豊公と結婚し織田信長に仕
えはじめた頃は大変に貧しい暮
らしでした。料理する時に使う
「まな板」さえ買うことができず、
コメをはかる「升（ます）」を
裏がえして使っていたとの伝説
があります。この「升」は、山
内家の好意により木曽川町郷土
資料館に展示されています。旅
のみやげ話に、ぜひご覧ください。 
 （黒田城跡から約２分／火・土・  
　日曜日開館・入場無料）�

郷土への誇り高き贈りもの

川合玉堂�
�

田中華山�
�

t▲毎年８月上旬に行われる「一豊まつり」�

お千代様のエピソード

▲竹でできた印籠�▲「跳鯉」�



▲自宅の前が「雀
　のお宿」でしたと、
　当時を懐かしむご
　老人にお会いしま
　した。�

▲「雀のお宿」一帯に広がる竹やぶと「雀のお
　宿」の命名は北原白秋といわれ、命名者となっ
　たという自筆のペン書き原稿が残っています。
　�

6

こんにちはだより�

�
「雀のお宿」�
その名前と�
由来�

町長の�
ひとくち�

「我が町PR」�

　山内一豊が炎の黒田城を脱出して人生の旅に出
たのも、川合玉堂が独り京都に絵の修行にでたのも
13才。まちの歴史的資産に恵まれた子どもたちも、
郷土への誇りをこころに刻みながら一生懸命まちの
歴史を伝えようとしています。いいまちです。�

�
�
�
�
�
�
　「雀のお宿」は、現在自然公園の
整備をすすめている木曽川ほとり地
域一帯の愛称ですが、本来は今日で
いう養護施設的なもので虚弱体質の
子供たちを救済する学園の名前だっ
たのです。「雀のお宿学園」の創立
は大正10年。①虚弱児教育施設を常
設とし、②勤労家庭児童慰安使節お
よび③強弱児林間学校を季節開設す
る三事業を目的に開校されました。�

�
�
�
�
�
�
当時の風潮は虚弱児に対する社会の
目は厳しく、また理解も乏しい時代
でありましたが、創設者の野田素峰
氏を支援する北原白秋・野口雨情・
竹久夢二ら中央の芸術家・文化人の
支えもあり一宮市に創立後、昭和11
年から約9年間を木曽川緑地で運営さ
れていました。そして、昭和17年第
二次世界大戦の余波をうけて閉鎖と
なっています。�
�

s
町
民
ミ
ュ
ー
ジ
カ
ル「
風
雲
黒
田
城
・

行
け
！
一
豊
く
ん
」
よ
り�



一宮保健所稲沢支所土江管理栄養
士と愛知県健康づくり食生活改善
協議会　稲沢支部の皆様�

昔から穀倉地帯として発展し

てきた稲沢市。この恵まれた

風土からとれた食材は新鮮な

おいしさだけでなく、料理を

工夫する楽しさなどにつなが

っています。�

もう一品ほしいときに重宝なおかずから、�
甘い物を組み合わせたちょっと豪華夕御飯まで、�
栄養バランスのよいお母さんの発想メニュー。�
�
�
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季節を食べよう�
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出
し

て
鮭
の
上
に
3
を
等
分
に
の
せ
更
に

３
分
ぐ
ら
い
焼
く
。�

5
そ
ら
豆
は
薄
皮
を
む
き
、水
と
調

味
料
を
加
え
て
、柔
ら
か
く
な
る
ま

で
５
分
ぐ
ら
い
煮
る
。�

■
材
料�

４
切
�

小
さ
じ
1/2

大
さ
じ
１

４
枚
�

1/4
個
���

生
鮭�

塩�酒�生
し
い
た
け�

赤
ピ
ー
マ
ン�

��
４
本
�

60�
ｇ
�

1
0
0
ｇ
�

1/2
カ
ッ
プ

大
さ
じ
３

大
さ
じ
１
�

さ
や
い
ん
げ
ん�

マ
ヨ
ネ
ー
ズ
ハ
ー
フ

そ
ら
豆
む
き
身�

水�砂
糖�

み
り
ん�
�

〈
作
り
方
〉�

1
ほ
う
れ
ん
草
は
根
の
ほ
う
に
切

り
目
を
入
れ
て
茹
で
、
水
に
と
り

２
B
長
さ
に
切
り
水
気
を
絞
る
。

じ
ゃ
こ
は
さ
っ
と
洗
っ
て
、
熱
湯

を
か
け
て
お
く
。�

2
1
と
Ａ
を
混
ぜ
合
わ
せ
器
に
盛

り
長
い
も
を
か
け
る
。
上
に
か
つ

お
ぶ
し
を
ふ
る
。�

�

変
わ
り
ハ
リ
ハ
リ
漬
け
�

鮭
の
若
草
焼
き
�

人
参
か
ん
�



ぎんなんおこわ�
一度蒸し上がったら、半切りに入れ、打ち水
をすると、やわらかくなる。��
ほうれん草の�
梅じゃことろろ�
とろろの代わりに大根おろしでもいい。��
和風ロールキャベツ�
季節により白菜でもできる。�

変わりハリハリ漬�
時間を置くと味がなじんでおいしい。一週間
ぐらいは冷蔵庫で、日持ちするので常備菜と
して楽しめる。��
鮭の若草焼き�
さやいんげんはエンドウでも良い。茹でる時、
ひとつまみの塩を入れると色よくなる。��
人参かん�
舌ざわりを良くするには裏ごしするとなめら
かになる。��
牡丹卵の吸い物�
輪ゴムで止める時、ラップに水をたっぷりつけ、
少し余裕をもたせてから、しっかり止める。�

ワンポイントワンポイント
アドバイスアドバイス

ふるさと物産

おもしろ雑学

特産物

■
材
料�

４
個�

1/2
束�

６
５
０
ml

３
ｇ�

５
ml�

卵�ほ
う
れ
ん
草

煮
出
し
汁�

塩�白
し
ょ
う
ゆ�

�������������

〈
作
り
方
〉�

1
25�
B
角
の
ラ
ッ
プ
を
濡
ら
し
て
適

当
な
器
に
入
れ
、卵
を
落
と
す
。
輪

ゴ
ム
で
し
っ
か
り
止
め
、13
分
ほ
ど
茹

で
る
。�

2
ほ
う
れ
ん
草
は
色
よ
く
茹
で
、冷

水
に
と
り
、２
〜
３
B
の
長
さ
に
切
る
。�

3
煮
出
し
汁
を
調
味
す
る
。
卵
は
ス

プ
ー
ン
で
中
心
部
を
ほ
ぐ
し
て
卵
黄

を
み
せ
、牡
丹
の
花
に
み
た
て
る
。�

4
椀
に
牡
丹
卵
を
入
れ
、ほ
う
れ
ん

草
を
添
え
て
汁
を
そ
そ
ぐ
。�

牡
丹
卵
の
吸
い
物
�

　
ほ
う
れ
ん
草
は
、
野
菜
の
王
者
と
し
て
、
食

生
活
に
か
か
せ
な
い
野
菜
の
一
つ
で
す
。
ビ
タ

ミ
ン
類
、
ミ
ネ
ラ
ル
を
バ
ラ
ン
ス
良
く
含
み
、

血
管
を
強
化
し
ガ
ン
予
防
や
老
化
を
お
さ
え
、

貧
血
予
防
に
最
適
の
野
菜
と
い
え
ま
す
。�

　
「
治
郎
丸
ほ
う
れ
ん
草
」
は
大
正
六
、
七
年

頃
に
日
本
在
来
種
が
治
郎
丸
地
区
に
導
入
さ

れ
ま
し
た
が
、
市
場
性
が
低
か
っ
た
の
で
大
正

十
四
年
頃
西
洋
系
種
を
導
入
、
そ
の
後
両
種

の
自
然
交
雑
種
と
見
ら
れ
る
、
優
秀
な
固
体

が
発
見
さ
れ
、昭
和
五
年
に
品
種
名
を
「
治
郎

丸
」
と
命
名
さ
れ
て
、誕
生
し
ま
し
た
。�

　
祖
父
江
町
の
「
ぎ
ん
な
ん
」
は
「
藤
九
郎
」

と
呼
ば
れ
、粒
が
大
き
く
ひ
す
い
色
を
し
た
美

味
し
い
品
質
の
も
の
で
す
。
十
一
月
に
な
る
と

ぎ
ん
な
ん
独
特
の
に
お
い
と
黄
葉
で
町
中
が

真
黄
色
に
な
り
、木
曽
川
の
堤
防
か
ら
の
な
が

め
は
格
別
で
す
。�

治郎丸ほうれん草

人参

キャベツ

大根切り干し

越津ネギ

藤九郎ギンナン

ワンポイント
アドバイス

４
人
分
�
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木曽川町商工会とLPガス�

11

ガス展
の�
風景�

▲木曽川町商工会館�

　災害に強いLPガスについて全

面的に応援していただいていま

す「木曽川町商工会」では、万一

の災害時の緊急避難場所として、

LPガス業界と共に災害復旧の拠

点として木曽川町商工会館をご

提供していただいています。�

　そのためLPガス業界では、木

曽川町商工会館において年２回

のガス展の常設会場として活用

させていただいたり、地域全体で

行われる防災訓練などの参加支

援のご協力もいただいています。�



もっと身近にLPガス�

水防訓練�

地震災害�
訓練�

町のLPガス屋さん
は、お台所やお風呂
の快適さ・便利さを
お届けするだけで
なく、万一の安全対
策にも大活躍して
います。

12



ガラストップコンロ�
好評の実力を�

チェック！�

ガラストップコンロはきれいな外観、
お手入れのしやすさだけでなくト
ッププレートの広さやカラー、さ
らにはグリル、バーナーに至るまで、
お好きなタイプを選べることも高
い評判をいただいている理由の
ひとつになっています。�

お手入れ！�
　見た目のきれいさだけでなく、
凸凹のないフラットな天板ですか
ら拭き掃除もスムーズです。�

●ごとくも、すん
　なりはずせて後
　片付けも簡単。�
●ふきこぼれや油
　の飛び散りもサ
　ット拭くだけ。�

トッププレート（天板）！�
�

　キッチンの配色によってプレートの色が選
べるカラーバリエーションとワイドサイズの
トッププレートが好評です。（※メーカー、機種に
より色・プレートサイズは異なります。）�

評判のガス器具たち�

13



ワイド幅75bの�
トッププレート！�

（※６０Bのガラストップは、今お使いのキッチンに簡単にビルトインできます。）�

　ガスならではの強力火力が鍋
全体を一気に過熱する人気の内
炎式バーナーと経済的な火力を
コントロールする外炎式バーナ
ーの２種類が用意されています。�

　直径２８B中華鍋と直径２４
B両手鍋が同時に調理でき
るワイドな７５Bのトッププレ
ートが人気。バーナー間のス
ペースも３３Bに広がり、使い
やすいワイドサイズで、調理
にゆとりが生まれます。�

コンロ�
バーナー�

内炎式バーナー� 外炎式バーナー�

調理例�
117Bケトル�

224B両手鍋�

328B中華鍋�

ガス器具のことをもっと知りたい、
ぶらりと行ける旅を紹介して欲し
い。また「季節を食べよう」を自
分のメニューに加えているなど…
たくさんのご意見・ご感想をあり
がとうございました。�

1

2 3

炎がはみ出しにくく、効率が
良く経済的な設計。�

75Bタイプ�
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〒460-0011　名古屋市中区大須4-15-12�
TEL：052-261-2896　FAX：052-261-2898�
http://www.aichilpg.or.jp

◎官製はがきにクイズの答えと住所、氏名、年齢、郵便番

　号等を明記のうえ、下記へご応募ください。また当冊子

　についてのご意見・ご感想がございましたらお書き添え

　いただければ幸いです。�

◎クイズの締め切りは平成１６年8月31日（当日消印有効）

　です。当選者の発表は商品の発送をもってかえさせて

　いただきます。�

◎クイズ正解の方から抽選で１００名さまに図書カード

　（５００円）をプレゼントいたします。�

問　題�

顔にまつわる漢字のテスト。マンガの絵をよく見ながら挑戦してください。�

はがき裏面の記入例�

クイズの答え�

① □□　④ □□�

② □□　⑤ □□�

③ □□　⑥ □�

●住所・郵便番号�

●氏名・年齢�

●電話番号　　�

（ご意見・ご感想）�

　～　の遊びの名前を漢字でお答えください。�

ク�イ�ズ�
思わずなっとく�

漢字で�

みけん�

めやに�

にきび�

ふけ�

ほくろ�

あご�

□□�4

□□�5

□□�1

□□�2

□□�3

□�6

社団法人  愛知県エルピーガス協会

愛知県エルピーガス消費者相談所  TEL：052-261-2833

応募方法�

図書カード�
　　  が当たる�


